
  

Кухонные ножи VG-10 PRO   
    54015, 54020 15 и 20 см

Технические характеристики
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VG-10 Pro - премиальная линейка профессиональных кухонных ножей Kasumi с эргономичной 

рукоятью из искусственного мрамора. Этот высокотехнологичный материал не боится влаги, 

не впитывает запахи и украсит любой интерьер. 

Длительную остроту ножей Kasumi VG-10 Pro обеспечивает монолитный клинок 

и специализированной японской ножевой сталь VG-10, а ручная механическая заточка дает 

максимально точный и тонкий рез превращающий готовку в настоящее удовольствие. 

Рукоятка ножей VG-10 Pro выполнена из искусственного камня, материала обладающего 

повышенной стойкостью к истиранию и воздействию органических растворителей и масел. 

Зачастую этот материал на кухне можно встретить при создании столешниц, способных годами 

служить не теряя своего изначального внешнего вида. 

Форма разделочного ножа, идеально подходит для работы с мысом и птицей нарезая их 

на аккуратные ровные куски. Так же этот нож подойдет тем, кто любит тонко нарезанные, 

аккуратные продукты. Именно и только этот нож позволяет отрезать тончайшие, практически 

прозрачные, кусочки одним движением, особенно если это касается нежных продуктов. При 

этом волокна разрезаемых продуктов максимально сохраняются. Кости им резать, конечно 

нельзя, но всю остальную работу он делает на отлично. 

Бренд / Производитель 

  

KASUMI (Касуми), Япония 

Сталь 

  

VG-10  

Рукоять 



  

Искусственный мрамор 

Артикул 

  

54015, 54020 

Вид ножа 

  

Разделочный 

Длина клинка, мм 

  

200 

Толщина обуха, мм 

  

2 

Ширина клинка, мм 

  

30 

Общая длина, мм 

  

335 

Серия 

  

VG-10 PRO 

Толщина рукояти, мм 

  

22.5 

Заточка 

  

Двусторонняя  

Вес, г 

  

165 

Твердость, HRC 

  

61 

Толщина сведения, мм 

  

0.3 

Длина режущей кромки, мм 

  

210 
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