
  

Кухонные ножи VG-10 PRO 56025 25 см
Технические характеристики
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VG-10 Pro - премиальная линейка профессиональных кухонных ножей Kasumi с эргономичной 

рукоятью из искусственного мрамора. Этот высокотехнологичный материал не боится влаги, 

не впитывает запахи и украсит любой интерьер. 

Длительную остроту ножей Kasumi VG-10 Pro обеспечивает монолитный клинок 

и специализированной японской ножевой сталь VG-10, а ручная механическая заточка дает 

максимально точный и тонкий рез превращающий готовку в настоящее удовольствие. 

Рукоятка ножей VG-10 Pro выполнена из искусственного камня, материала обладающего 

повышенной стойкостью к истиранию и воздействию органических растворителей и масел. 

Зачастую этот материал на кухне можно встретить при создании столешниц, способных годами 

служить не теряя своего изначального внешнего вида. 

Нож для хлеба, на первый взгляд, не является обязательным инструментом на кухне. По 

крайней мере, пока он не появится на кухне. С этого момента без него уже просто не обойтись. 

Ведь аккуратно нарезанный нежный багет станет украшением стола. А любым другим ножом 

никогда не получится красиво нарезать мягкий хлеб. Тем более, шеф или универсальный нож 

легко испортить твёрдой поджаристой корочкой. 

Бренд / Производитель 

  

KASUMI (Касуми), Япония 

Сталь 

  

VG-10  

Рукоять 

  

Искусственный мрамор 



Артикул 

  

56025 

Вид ножа 

  

Для хлеба  

Длина клинка, мм 

  

250 

Толщина обуха, мм 

  

1.7 

Ширина клинка, мм 

  

39 

Общая длина, мм 

  

390 

Серия 

  

VG-10 PRO 

Толщина рукояти, мм 

  

22.5 

Заточка 

  

Серрейторная  

Вес, г 

  

332 

Толщина сведения, мм 

  

0.4 

Длина режущей кромки, мм 

  

255 
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