
  

Кухонные ножи Hammer 74013 13 см
Технические характеристики
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Hammer - одна из самый популярных серий кухонных ножей Kasumi, сочетающая в себе яркий 

и продуманный дизайн с безупречным функционалом. 

Главная особенность серии - необычная текстура, напоминающая удары кузнечного молота 

или лунные кратеры. Выпуклый узор создает воздушную прослойку между продуктом 

и клинком, уменьшая налипание при нарезке. 

Длительную остроту ножей Kasumi Hammer обеспечивает твердая японская сталь VG-10, 

а ручная механическая заточка дает максимально точный и тонкий рез превращающий готовку 

в настоящее удовольствие. 

Рукоятка ножей серии Hammer выполнена из полимерного материала, который обладает 

повышенной стойкостью к истиранию, ударным нагрузкам, а так же к воздействию 

органических растворителей и масел. 

Небольшой японский шеф-нож сантоку с характерным скруглённым кончиком. Многие повара 

уже давно перешли с классических европейских шеф-ножей на этот, оценив его удобство. 

Важным плюсом Сантоку можно назвать несколько больший функционал. Например, 

переносить нарезанные продукты на нём куда удобнее. 

Длина 13 см делает этот кухонный нож скорее ножом универсальным. Ведь для долгой 

и тонкой нарезки куда больше подходит нож с более длинным клинком. Однако 

на непрофессиональной кухне такой инструмент станет просто незаменимым. А при должной 

сноровке и привычке легко заменит собой все остальные. Кроме petty, разве что. 

Бренд / Производитель 

  

KASUMI (Касуми), Япония 

Сталь 

  



VG-10  

Рукоять 

  

Полиацеталь 

Артикул 

  

74013 

Вид ножа 

  

Сантоку (Японский шеф)  

Длина клинка, мм 

  

130 

Толщина обуха, мм 

  

1.5 

Длина клинка, см 

  

13 

Серия 

  

Hammer  

Заточка 

  

Двусторонняя  

Твердость, HRC 

  

61 
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